
3 FUCILI
PIEMONTE DOC PINOT NERO

Vino rosso fermo proveniente dal vigneto Bricco del Mandorlo.
In bocca ha un gusto deciso con tannini equilibrati e buona persistenza.
Al naso ha sentori decisi di frutti rossi, speziati di ginepro e pepe bianco 
con note delicate di fiori. Complesso e intenso all’inizio, ha un finale 
elegante e delicato.

VARIETÀ

TIPOLOGIE DEL TERRENO

VINIFICAZIONE

AFFINAMENTO

COLORE

Franco-argilloso con affioramenti
di strati calcarei.

In tino di legno da 40hl a cappello 
sommerso. Malolattica in legno.

100% Pinot noir.

24 mesi in botte.

Rosso rubino intenso.
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